
NOTRE MENU D'HIVER

SUGGESTIONS POUR PARTAGER (Selon disponibilité)

Crevettes rouges au sel (100gr) (2)  
                                                                         

Moules de roche grillées (9, 13)         
                                        

Épaule de jambon 100% ibérique de bellota, coupée à la main (80gr), DO Dehesa de
Extremadura, avec pan de coca et tomate (1)     
          

Huîtres Gillardeau nº2 (1u) (13)        
                                                            

Croquettes de poulet grillé (5u) (1, 7)    

18€

12€

25€

4,5€

9€

DESSERTS

Pâtisserie du jour      
       

Fruits de saison       
                                                                                                      

Glaces et sorbets            
                                                                                                            

Valencien (jus d’orange avec glace à la vanille)  

8€

4€

6€

7€

RIZ ET PÂTES

27€

27€

18€

20€

20€

20€

Riz crémeux à la crevette rouge (2, 4, 9, 13) 

Riz en bouillon homard (min. 2 personnes. Prix par personne) (2, 4)

Riz ‘a la llauna’ de champignons, poitrine de porc ibérique, piments piquillos (9, 12) (Option    )

Paella marinera (mín. 2 personnes. Prix par personne) (2, 4, 13)

Riz noir (mín. 2 personnes. Prix par personne) (2, 4, 13)

Fideuá de fruits de mer avec aïoli (mín. 2 personnes. Prix par personne) (1, 2, 4, 7, 13)

POISSONS

29€

21€

Turbot, courgette, carotte, pomme de terre, sauce mer et montagne (2, 4, 9, 12)

Maigre cuit à basse température, pil-pil fumé, coques, purée de céleri-rave (4, 9, 13)

HORS D’ŒUVRE

14€

17€

13€

22€

15€

14€

Carpaccio de morue à la xató (1, 4, 8, 12)

Pois du Maresme, kokotxas de morue au pil-pil, joues de porc croustillantes (4) (Option    )

“Gilda” aux asperges de Navarre, jus de piparra, sardine fumée (4, 12) (Option    )

Steak tartare, œuf au plat, caviar de hareng fumé (1, 3, 4, 10, 12)

Rigatoni à la crème de truffe, parmesan, sauce rôtie (1, 7, 12) (Option    )

Gyoza de perdrix, choux de Bruxelles, yakitori, consommé de perdrix (1, 6, 12)

VIANDES

22€

24€

Magret de canard grillé, pomme cuite à basse température, carotte, fruits rouges (9, 12)

Terrine d'agneau, aubergine flambée, yaourt, pistache, petits oignons au porto (7, 8, 12) (Option    )
(Option     ): 16€
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Contient
de: GLUTEN CRUSTACES ŒUF POISSON ARACHIDES SOJA LAIT FRUITS À COQUE CÉLERI MOUTARDE SÉSAME SULFITES MOLLUSQUES LUPINS
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