SUGGESTIONS POUR PARTAGER (Selon disponibilité)

Crevettes vermelles sautées ou au sel (2) (100gr) 10€
Moules de péche du delta de I'Ebre & la marinera (9,11,13) 12€
Epaule ibérique de bellota avec pain de coca & la tomate (1) 19€
Huitres gillardeau n°2 (13) (1u) 4,5€
Croquettes de poulet grillé (1,7) (5u) 8€

MENU L’ERMITA

Le cocktail de bienvenue

HORS D’CEUVRE

Petits pois Maresme sautés au fanon ibérique, jaune d'oeuf a basse température (3,12)
Ajoblanco, lotte marinée, concombre osmotisé, raisins, olives kalamata, caviaroli de piment (4,8,12) »

Ganache de foie, mais grillé croustillant, cacao, sorbet fraise de Sant Pol (Supplément 1€) (4)

Burrata stracciatella, faux macaroni a la tomate, glace basilic (7) &

Cannellonis de poireaux farcis a la burrata, creme de basilic, confiture de tomates (7,8)

Raviolis aux crevettes et cochon, suquet de crevettes, tartare de calamars (1,2,4,9,12)

PLAT PRINCIPAL

Riz au crevettes rouges (Supplément 3€) (2,4,9,12,13)
Riz aux calamars séchés, bacon, boudin noir, aioli au miel (9,12,13)
Terrine d'agneau, créme Idiazabal, poire (7,12)
Pithivier de canard a la royale aux salsafine (Supplément 3€) (3,7,12)
Saumon basse température, creme d'asperges blanches, soja, pommes, sauce Martini (1,4,6,7,11,12)
Morue au pesto pil pil (4,7,8,12)

POSTRES

Patisseries artisanales du jour | Fruits de saison | Assortiment de glace
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LAITIERS ET SULFITE




