NUESTRA CARTA DE TEMPORADA L FRMITA

ESTAURANT

SUGERENCIAS PARA COMPARTIR (Segun disponibilidad)

Gamba roja ala sal (100gr) (2) 18€
Meijillones de roca a la brasa (9, 13) 12€
Paleta 100% Ibérica de bellota cortada a mano DO Dehesa de Extremadura (80gr) con 25€
pan de coca con fomate (1)

Ostras Gillardeau n°2 (1u) (13) 4,5€
Croquetas de pollo asado (5u) (1, 7) 9€
ENTRANTES

Ajoblanco de nisperos, almendra Marcona, tartar de atin rojo, 15€
caviar de aceite de oliva (Alternativa @) (1, 3, 4, 6, 8, 11, 12)

Caballa curada a la llama con aire de hinojo, texturas de manzana, puré de coliflor (4, 7, 12) 15€
Steak tartar de ternera cortado a cuchillo con tostaditas, huevo frito (1, 3, 10, 12) 22¢€
Lingote de foie micuit, fresas del Maresme, toques de hinojo, Caviaroli de albahaca (1, 3, 4, 10, 12) 18€
Gnocchi de patata con crema de jamdn ibérico, huevo poché, caviar de trucha (Alternativa@) (1, 3, 4, 7) 14€

Ravioli abierto con ragu de pollo, velouté ligera de ave, espuma de queso de Mahdén (1, 3,7, 8, 9, 12) 15€

ARROCES Y PASTAS

Arroz meloso de gamba roja (2, 4, 9, 13) 27€
Arroz caldoso de bogavante (min. 2 personas) (2, 4) 27€
Arroz negro ‘a la llauna’ con calamar, sepia, alioli de azafran (Alternativa @) (2, 3, 4, 12, 13) 20€
Paella marinera (min. 2 personas. Precio por persona) (2, 4, 13) 20€
Arroz negro (min. 2 personas. Precio por persona) (2, 4, 13) 20€
Fideud de marisco con alioli (min. 2 personas. Precio por persona) (1, 2, 4,7, 13) 20€
PESCADOS

Lomo de rape a baja temperatura con su suquet, parmentier de azafrdn, puerro confitado (4, 7, 12) 24€
Bacalao con pil-pil de avellanas, papada, romesco de ajo negro, espdrragos verdes, 23€

nueces de macadamia (4, 8, 12)

CARNES

Meloso de cerdo con salsa de Oporto, patata confitada, puré de manzana, chirivia (7, 9, 12) 17€

Albondigas de pato, ruibarbo, texturas de boniato, emulsion de remolacha al vino finto (1, 3, 6, 7, 9, 12) 19€

POSTRES

Pasteleria del dia 8¢

Fruta de temporada 4€

Helados y sorbetes 6€
7€

Valenciano (zumo de naranja con helado de vainilla)
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