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Pastelería del día  |  Fruta de temporada  |  Surtido de helados
Contiene:

CONTIENE
GLUTEN

CRUSTÁCEOS HUEVOS PESCADO CACAHUETES SOJA LÁCTEOS FRUTOS 
DE CÁSCARA

APIO MOSTAZA GRANOS 
DE SÉSAMO

DIÓXIDO DE AZUFRE
Y SULFITOS

MOLUSCOS ALTRAMUCES

MENÚ L’ERMITA MENÚ MAR 

Aperitivo, plato principal, 
postre o café y agua.Aperitivo, cóctel de bienvenida, entrante, 

plato principal y postre. Lunes a viernes mediodía y
de domingo a jueves noche.

IVA incluido
IVA incluido30€

23€

ENTRANTES

SUGERENCIAS PARA COMPARTIR (Según disponibilidad)
Gamba roja a la sal (100gr) (2) 12€

Mejillones de roca al Josper (9, 11, 13) 12€
Paleta 100% ibérica de bellota cortada a mano DO Dehesa de Extremadura 

con pan de coca con tomate (1) 25€
Ostras gillardeau nº2 (1u) (13) 4,5€/u

Croquetas de pollo rustido (5u) (1, 7) 9€

PLATOS PRINCIPALES
Arroz de gamba roja (Suplemento 3€) (2, 4, 9, 13)

Risotto verde de agua de guisantes, plancton, alcachofa, bacalao, crema de Idiazábal (4, 7)

Medallón de merluza, col, muselina de ceps, zumo de setas al cava, aceite de trufa, 
remolacha, zanahoria, patata y calabacín (3, 4, 6, 7)

Medallón de royale de ternera, tartar de berenjena asada al Josper, 

puré de coliflor tostada (1, 3, 6, 7, 9, 12)

Pato en dos cocciones, zumo de asado, vinagre Merlot, remolacha encurtida (1, 2, 4, 7, 12, 13)

Tournedó de cordero relleno de espinacas, tomate seco, duxelle de setas, puré de céleri,
demi de cordero, espuma de calabaza (7, 9, 11, 12)

Gazpacho de fresas de Sant Pol, mousse de hígado de pato, 
helado de albahaca y jengibre (Suplemento 2€) (1, 12)

Brioche de tartar de atún, mayonesa de wasabi y tobiko (1, 3, 4, 6)

Espárrago blanco fresco ligeramente escabechado al Josper,
a la carbonara, torreznos, huevas de arenque (3, 7, 12)

Texturas de alcachofa y jamón ibérico

Guisantes del Maresme, tartar de calamar, erizo (2, 7, 13)

Tempura de flor de calabacín rellena de muselina de vieira, tarrina de calabacín, 
mantequilla de acedera, salsa de coral de vieira (Suplemento 2€) (1, 2, 3, 7, 12, 13)


