Apats Nadal
2026

Sant Esteve i
dinar d’Any Nou

APERITIU
Croqueta de bolets
Blini de patata, labneh, tartar de tomaquet
rostit i tapera fregida
Cassoleta farcida de moniato rostit i citrics
amb formatge Ossau-Iraty
ENTRANTS
Caneld de pollastre rostit amb beixamel de foie i
crumble de formatge parmesa

Dinar
de Nadal

APERITIU
Croqueta de bolets

Blini de patata, crema agriafumada
i tofona melanosporum
Cassoleta de coliflor torrada amb tartar de
tomaquet semisec i formatge Ossau-Iraty

ENTRANTS
Caneld de pollastre rostit amb beixamel de foie i
crumble de formatge parmesa

Plats
adaptables a
al-lergiesi
intolerancies

o o
Escudella de Nadal amb mandonguilles de Arrds de gamba vermella

porcibericigalets o
o Caneld d’'alberginiai cigrons amb salsa aurora

PRINCIPALS
Xai a baixa temperatura, puré de patata brie i tofona,
salsa de vi Marsala i cebetes glacejades

Canelé d’alberginia i cigrons amb salsa Aurora

PRINCIPALS
Llauna de vedella a baixa temperatura amb salsa de

vi Marsala, bolets saltejats i puré de xirivia torrat o
Turbot a la planxa, patata amb crosta de panko a la

o
Medall de rap amb salsa de suquet de llamantol, provencal i salsa beurre blanc fumada a la brasa

parmentier de patata i all, musclos i gamba vermella
o

Risotto de ceps

POSTRES
Cremos de caramel salat, crumble de xocolata picant,
gel de bergamota i sorbet de fruits vermells

o
Risotto de carbassa amb verdures saltejades

POSTRES
Semifreddo de yuzu, ganache de xocolata blanca,
crumble de xocolata negrai gel de gerds

Assortiment de torrons i neules
Masia 1187 Blanc, D.O. Penedes
MVSA Brut Nature
Aigua, cafe i licors

Assortiment de torrons i neules
Masia 1187 Blanc, D.O. Penedes
MVSA Brut Nature
Aigua, caféilicors

PREU: 70€
Mend infantil: 26€

Aforament limitat

SANT ESTEVE
PREU: 65€
Mend infantil: 24€

Aforament limitat

ANY NOU
PREU: 54€
Mend infantil: 24€

PER AEMPORTAR:
Amb 1 ampolla de vi o cava cada 2 persones: 54€

Sense begudes: 47€

PER A EMPORTAR:
Amb 1 ampolla de vi o cava cada 2 persones: 63€

Sense begudes: 56€

HOTEL GASTRONOMIC

APERITIU
Ostra Guillardeau (2u) amb suc del seu escabeix

Blini de patata, crema agria fumada i
tofona melanosporum

Cassoleta farcida de tartar de gamba vermella,
apinap encurtit, gel de bolets i caviar de salmé

ENTRANTS
Ganache de foie sobre cruixent de festuc,
gel de gerds i taronja confitada

PRINCIPALS
Llamantol sobre risotto de fregola a la milanesa
i salsa del seu corall

Melds de vedella amb foie, salsa de Porto i
parmentier de patata i tofona

POSTRES
Cremos de caramel salat, crumble de xocolata
picant, gel de bergamota i sorbet de gerds

Assortiment de torrons i neules

Ressopo: Pa amb pernil ibéeric
Xocolata amb xurros
Etiris DO Alella
Abadal Matis DO Pla del Bages
Cava Mirgin Laieta Gran Reserva Brut Nature
Aigua, cafeilicors

PREU: 160€
Mend infantil: 29€

Aforament limitat

Pregunta per la
nostra oferta
vegetariana

PER A EMPORTAR:
Amb 1 ampolla de vi o cava cada 2 persones: 125€

Sense begudes: 95€

Promocions

PROMOCIO CAP D’ANY

PROMOCIO NADAL + SANT ESTEVE

PENSIO COMPLETA
Inclou Sopar de Cap d’Any, allotjament,

Inclou pensié completa des del Sopar de Nadal
esmorzar i dinar d’Any Nou

(24/12) fins al dinar de Sant Esteve (26/12)

amb begudes incloses
295€/persona en habitacié doble estandard

286€/persona en habitacié doble estandard 302€/persona en habitacio doble superior

305€/persona en habitacié doble superior

W ey

@ermita_restaurant
0 @lermitarestaurant.HotelGranSol

T1?
N-1I km 664 Sant Pol de Mar (Barcelona) MENU L'ERMITA 35€
www.hotelgransol.info
www.lermitarestaurant.com

L’Ermita Restaurant esta obert 365 dies I'any

Vine a celebrar el dia de Reis amb nosaltres

MITJA PENSIO
Inclou Sopar de Cap d’Any,
allotjament i esmorzar

240€/persona en habitacié doble estandard
250€/persona en habitacié doble superior

RESERVES
9376000 51

PREUS AMB IVA INCLOS
Reserva prévia




