
(Alternativa       ): Aquest plat es pot
adaptar a una proposta vegetariana.
Consulteu les opcions.

Gazpacho de síndria, stracciatella de burrata, 
tonyina marinada (4, 6, 7, 11) (Alternativa      )

Steak tàrtar de vedella tallat a ganivet amb les seves torrades, 
ou ferrat  (1, 3, 7, 10, 12)

Amanida de tomàquets variats del Maresme, ceba tendra, anxoves, 
formatge de cabra de Can Xicoy, oli d'alfàbrega, (4, 10, 12)

Llingot de foie micuit, maduixes del Maresme, tocs de fonoll, 
Caviaroli d’alfàbrega (1, 3, 4, 10, 12)

Ensaladilla feta a casa amb ventresca de tonyina, 
maionesa d’oliva i gamba (2, 3, 4, 13)

Gnocchi amb crema de ceps i foie (Suplement 2€) (1, 3, 7) (Alternativa      ) 

Pop amb parmentier de patata, sobrassada ibèrica (Suplement 3€) (7, 13) 

ENTRANTS

Arròs melós de gamba vermella (Suplement 7€) (2, 4, 9, 12, 13)

Risotto de ceps amb encenalls de parmesà (7) (Alternativa      )

Bacallà, oli d’alfàbrega, tomàquets cherry, mango, oliva kalamata (4)

Turbot a la planxa, patates pescadores, 
salsa donostiarra (Suplement 5€) (4, 12)

Picantó amb pebrots del Padró, patates fregides a doble cocció

Costella de porc a la brasa, puré de préssec Melba, maionesa japonesa,
coriandre, ceba fregida, patates fregides a doble cocció (1, 3, 6, 11, 12)      

Entranya marinada de vedella a la brasa amb chimichurri, coleslaw, 
patates fregides a doble cocció (3, 12)

PLATS PRINCIPALS

MENÚ L’ERMITA

Selecció d’olives, còctel de benvinguda, 
entrant, plat principal i postres.

IVA inclòs35€
MENÚ MAR

Selecció d’olives, plat principal, postres i aigua.

Només disponible de dilluns a diumenge nit.

IVA inclòs25€

EL NOSTRE MENÚ DE TEMPORADA

PER COMENÇAR 
I COMPARTIR

(Fora de menú)

Gamba vermella a
la sal (100gr) (2) 18€

Musclos de roca a
la brasa (9, 13) 

12€

Espatlla 100%
Ibèrica de gla

tallada a mà DO
Dehesa

d’Extremadura
(80gr) amb pa de

coca amb
tomàquet (1) 

25€

Ostres Gillardeau

nº2 (1u) (13) 
4,5€/u

Croquetes de
pollastre rostit (1, 7) 

9€ / 5u

Pastisseria del dia (3, 7, 8)

Fruita de temporada

Assortiment de gelats (7)

POSTRES
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Conté: GLUTEN CRUSTACIS OUS PEIX CACAHUETS SOJA LACTIS FRUITS DE CLOSCA API MOSTASSA GRANS DE SÈSAM SULFITS MOL·LUSCS TRAMUSSOS
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