MENUS

- MENU MAR
MENU L'ERMITA
o 23€ VAinclos
30€ A inclos Aperitiu, plat principal,
Aperitiu, coctel de benvinguda, enfrant, postres o cafe i aigua.

plat principal i postres. De dilluns a divendres migdia i

de diumenge a dijous nit.

SUGGERIMENTS PER COMPARTIR (Segons disponibilitat)

Gamba vermella ala sal (100gr) (2) 12€
Musclos de roca al Josper (9, 11, 13) 12€
Espatlla 100% Ibérica de gla tallada a ma DO Dehesa d’Extremadura
amb pa de coca amb tomdaquet (1) 25€
Ostres gillardeau n°2 (1u) (13) 4,5€/u
Croquetes de pollastre rostit (5u) (1, 7) 9€

ENTRANTS

Gaspatxo de maduixes de Sant Pol, mousse de fetge d'anec,
gelat d'alfabrega i gingebre (Suplement 2€) (1, 12)

Brioix de tartar de tonyina, maionesa de wasabi i tobiko (1, 3, 4, 6)

Esparrec blanc fresc lleugerament escabetxat al Josper,
a la carbonara, rostes, ous de peix d'arengada (3, 7, 12)

Textures de carxofa i pernil ibéric

Pésols del Maresme, tartar de calamar, erico (2, 7, 13)

Tempura de flor de carbassé farcida de mussolina de vieira sobre terrina de carbasso,
mantega d'agrella, salsa de coral de vieira (Suplement 2€) (1, 2, 3,7, 12, 13)

PLATS PRINCIPALS
Arros de gamba vermella (Suplement 3€) (2, 4, 9, 13)

Risotto verd d'aigua de pésols, plancton, carxofa, bacalld, crema d'ldiazabal (4,7)
Medallo de llug, col, musselina de ceps, suc de bolets al cava, oli de tofona,
remolatxa, pastanaga, patata, carbasso (3, 4, 6, 7)
Medallé de royale de vedella, tartar d’alberginia rostida al Josper, puré de coliflor torrada (1, 3, 6, 7, 9, 12)
Anec en dues coccions, suc de rostit, vinagre Merlot, remolatxa envinagrada (1, 2, 4, 7, 12, 13)

Tournedd de xai farcit d'espinacs, tomdaqguet sec, duxelle de bolets,
puré de celeri, demi de xai, escuma de carbassa (7, 9, 11, 12)

POSTRES

Pastisseria artesana del dia | Fruita de temporada | Assortiment de gelats
Conté:
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